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NOMBRE DEL 

PRODUCTO

DESCRIPCION DEL 

PRODUCTO

ETIQUETADO

CONDICIONES DE 

MANEJO Y 

ALMACENAMINTO

VIDA UTIL

TIPO DE CONSUMO

EMPAQUE

Calorias   428 Calorias en grasa 296

PRESENTACION 

INFORMACION 

NUTRICIONAL

Bandeja  de Filete pechuga  kilo  x 10

Bandeja  de Filete pechuga  kilo  x 5

Bandeja  de Filete pechuga  X 800

Bandeja  de Filete pechuga  x500

Bandeja  de Filete pechuga  x600

Bolsa individual y bolsa con cantidad de unidades definida en cada presentacion 

Papel autoadhesivo con presentacion del producto y su respectivo codigo de 

barras

Congelacion entre -20 hasta -3 grados  °c

De 120 a 130 DIAS 

Cocido (Asado)

REQUISITOS 

MINIMOS Y 

NORMATIVIDAD

Resolucion N°RSA-001553-216 de 8 de JULIO de 2016

Decrecto 3075 de 1997 y decrecto 612 del 2000

FICHA TECNICA 

PRODUCTO TERMINADO

 FILETE DE PECHUGA

Es un producto elaborado a bade de carne de pollo (pechuga ) el cual dspues de 

ser deshuesado es porcionado en filetes de 100,200,80 gramos dependientode la 

presentacion ,  adobado, y posteriormente se empaca en bandejas , este producto 

se elabora completamente en crudo con condiciones de temperatura controlada 

(entre  cero y cuatro grados centigrados) y siguendo los mas estritos esdandares 

de calidad

LUGAR DE 

ELABORACION

El producto es elaborado por NORVAL productos Alimenticios Y congelados

planta de produccion 

contacto 4828211



Grasa total  33g carbohidratos 0.9g

proteinas  29g

INFORMACION 

NUTRICIONAL


